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1. Descrizione del Software  

Che cos’è OMNIA BMCTank? 

OMNIA BMCTank è la OMNIApp sviluppata da UNILAB, inclusa nella 
piattaforma OMNIA, questo strumento permette il calcolo e dimensionamento 
dei raffreddatori butch di fluidi alimentari.  
Il temine BMCTank (Bulk Milk Cooler Tank) si riferisce ad una famiglia di 
apparecchiature per il raffreddamento batch del latte o altri fluidi alimentari 
come succhi di frutta, mosto, ecc. Generalmente il raffreddamento del fluido avviene in due momenti: alla 
mattina la vasca viene alimentata con metà volume, conseguentemente  l’apparecchiatura provvederà a 
portare tale volume da 35 °C a 4 °C in un certo tempo. Alla sera, a tale volume mantenuto a 4 °C viene 
aggiunto un uguale volume a 35 °C. Il nostro programma calcola in automatico la temperatura media del 

volume totale. Inoltre l’utente può eventualmente cambiare tale temperatura, 
ad esempio per verificare che l’apparecchiatura risponda alla normativa 
ENV328,  la quale impone che il volume totale del latte debba essere portato 
da 10 °C a 4 °C in un tempo massimo di un’ora e mezza. Nel calcolo 
dell’energia necessaria, viene tenuto conto del numero degli agitatori e delle 
loro dimensioni. L’applicativo può indicare la potenza richiesta dell’unità moto-
condensante e suddividere la piastra in due o più circuiti, da collegare a unità 
moto condensanti diverse.  

Punti di forza di OMNIA BMCTank  

OMNIA BMCTank, come tutti i precedenti prodotti UNILAB, dispone al suo interno di una vasta gamma di 
fluidi: 

- Rif. REFPROP ver. 8 del NIST (National Institute of Standards and Technology), che comprende 
più di 140 fluidi più utilizzati nel settore della refrigerazione e del condizionamento,  

- più di 300 gas. 

Grazie a maschere di calcolo semplici e intuitive, OMNIA BMCTank fornisce tutti i dati tecnici che 
compongono lo scambiatore. 

UNILAB dispone di un background tecnico avanzato, supportato da 28 anni di ricerca e da risultati 
sperimentali e dall'utilizzo di metodi di calcolo proprietari. 

2. Modalità di calcolo disponibili in OMNIA BMCTank 

OMNIA BMCTank consente il calcolo dei raffreddatori butch di fluidi alimentari in due modalità: 

 in Espansione diretta (BMC-Tank DX) 
 in Raffreddamento con glicole nella piastra (BMC-Tank GLY). 
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3. Altre interessanti caratteristiche disponibili in OMNIA 
BMCTank  

Abbiamo inserito nella nostra OMNIApp BMCTank molte funzioni che semplificano il lavoro ordinario 
dell’Ufficio Tecnico: 

- Gestione degli archivi (clienti, materiali, fluidi), 
- Unità di misura (sistemi standard e custom), 
- Gestione degli utenti (dati dell’azienda e del logo),               
- Stampe dettagliate.  

Gestione degli archivi        

Con la gestione degli archivi l’utente può avere il controllo sui dati dei componenti del suo database, in 
particolare è possibile impostare, modificare e cancellare i dati dei clienti, materiali e fluidi. 

           Clienti                                            
 
 

Materiali 
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 Fluidi 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Integrata in OMNIA una funzionalità molto interessante che consente di selezionare un fluido (rif. 
REFPROP. 8 del NIST) e aggiungerne di nuovi. L’utente può inserire nuovi liquidi puri e miscele.  
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E’ possibile, anche dalla finestra principale di “Gestione dei fluidi”, testare un fluido e predisporre dei 
grafici. 
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Unità di misura    

Questa opzione permette di impostare diverse unità di misura a scelta. 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 

 

 

 

 

L’utente può scegliere tra il sistema Standard (es. Imperiale e S.I.) e sistema Custom, rendendo possibile 
la creazione di set diversi di unità di misura.  

Gestione degli Utenti     

OMNIA BMCTank dispone di uno strumento molto utile “Gestione Utente” che permette di inserire le  
proprie informazioni aziendali (scheda anagrafica e logo) e gestire i dati aziendali del cliente finale.  
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Stampe dettagliate    

Abbiamo inserito diversi modelli di stampe dettagliate che si adattano perfettamente ai requisiti del Team 
Tecnico. Di seguito, Vi proponiamo alcuni esempi di modelli di stampa introdotti in OMNIA BMCTank che 
l’utente può ottenere usando il nostro software. 

 

 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 

 

 

In Stampa viene anche mostrato il grafico della curva di raffreddamento. 
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L’applicativo è in grado di disegnare in automatico la tracciatura della piastra comprensiva delle tracciature. 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Lingue disponibili 

Questa opzione consente di scegliere la lingua che si vuole impostare all’avvio del programma. OMNIA 
BMCTank è disponibile in Inglese e in Italiano. 
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4. La piattaforma OMNIA  
OMNIA BMCtANK è un componente della famiglia OMNIA, che include anche: 
 

 OMNIA PILLOW (per scambiatori a piastre di tipologia Pillow), 
 OMNIA PCOIL (per scambiatori a piastre di tipologia Pillow, utilizzati come recuperatori), 
 OMNIA REIND (per riscaldatori elettrici indiretti), 
 OMNIA HEAT PIPE (per scambiatori di tipo Tubi di Calore). 

 

Questa struttura, disponibile nella piattaforma OMNIA, consente all’utente di progettare diversi tipi di 
scambitatori usando un unico software e  risparmiando tempo e denaro.  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 

 

 

 

 

5.  Come calcolare un raffreddatore batch di liquidi alimentari in 
pochi passi  

L’utente può facilmente calcolare un nuovo raffreddatore batch di liquidi alimentari in pochi step. Di 
seguito, Vi proponiamo alcune maschere che mostrano la procedura da seguire.  



 

 

Omnia BMCTank 
Software per la verifica dei raffreddatori batch di 

liquidi alimentari 
 

 

BMCTank 
 

Pagina 10 di 13 

 

UNILAB  S.r.l. – Via N. Bixio 6 – 35131 – Padova (PD) – Italy – Tel.: 049 8763311 – Fax: 049 8750196 
 

www.unilab.eu – info@unilab.eu 

 

 

a) Inserimento dati di Input      

 

 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
In queste sezioni si possono impostare in modo dettagliato i seguenti parametri. 

 
                      
 
 
 
 
 
 
  
                                                     
  

 
  
 
 
 
 
 
 
 
 

Progetto 

Lato Serbatoio 

Lato Piastra 
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b) Inserimento dati OUTPUT      

Dopo aver introdotto i parametri, si può effettuare il calcolo ed ottenere l’output.  

 
 

  

Sezione Dati 
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c)  Inserimento Dati Cliente    

In questa sezione è possibile selezionare il cliente interessato. 
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d) Moduli di stampa    

A progetto ultimato, si può lanciare la stampa. 

 

 

 


